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Le domaine

PROPRIETAIRE
Guy RICHARD

CONSULTANT

Derenoncourt Consultants

5.02 Ha

ENCEPAGEMENT

v

CADET-BON

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE

SURFACE DE PRODUCTION

DENSITE DE PLANTATION

6 500 pieds/Ha
8 500 pieds/Ha pour les nouvelles
plantations

NATURE DU SOL

Argilo-calcaire & astéries

AGE MOYEN DES VIGNES

82% 18%

MERLOT

CABERNET-FRANC

40 ANS

Viticulture

CULTURE DU SOL

TAILLE
Guyot double

Vinification & élevage

VINIFICATION

Cuves de petite capacité (30 a 60 HL). Thermorégulation,
extraction douce par remontage et pigeage manuel.

DUREE DE CUVAISON

21~30

JOURS

Fermentation malolactique

10 % en barrique neuve
90% en cuve

ELEVAGE

12 & 15 mois en barriques

42% barriques neuves 2251 et 400L

37% barriques 1 vin - 10% barriques 2 vins
11% amphore

Semence de céréales pour restructuration
du sol | Travail de sol mécanique léger

CONDUITE DU VIGNOBLE

Ebourgeonnage | Effevillage
| Vendange Verte

Production

VENDANGES
Manuelles, 3 tables de fri.

DATE DES VENDANGES

30 SEPT. - 4 OCT. - MERLOT
7 OCT. - CABERNET-FRANC

RENDEMENT PRODUCTION
30 HI/Ha 18 000 bouteilles
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SAS Chateau Cadet-Bon, 1 le cadet, 33330 Saint-Emilion, France

chateau.cadet.bon@orange.fr | 05 57 74 43 20



